
Wyjątkowe wesele w górach 

Klasyczna elegancja w połączeniu z nowoczesnym wystrojem hotelu,  

profesjonalna obsługa oraz starannie dobrane menu - to wszystko sprawi,  

że Państwa Wesele będzie spektakularnym wydarzeniem,  

które na długo pozostanie w pamięci Pary Młodej oraz Gości Weselnych.  
 

Z przyjemnością przeprowadzimy Państwa przez wszystkie etapy związane  

z organizacją tej wyjątkowej uroczystości, a opiekun wesela pozostanie 

do Państwa dyspozycji od chwili pierwszego spotkania,  

aż po oczekiwany dzień zaślubin.   

 

Zapraszamy do zapoznania się z naszą ofertą weselną na 2019 rok. 

 

www.hotelolympic.pl www.hotelolympic.pl 
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Gwarantujemy: 

ƸǔǑǂǏǊǂȓǆƁǌǐǎǑǐǛǚǄǋǆƁǔǎǂǌɓǘƁǘƁǊǏǅǚǘǊǅǖǂǍǏǊǆƁǅǐǃǓǂǏǚǎƁǎǆǏǖ 

ƬǍǊǎǂǕǚǛǐǘǂǏⱶƁǊƁǑǓǛǆǔǕǓǐǏǏⱶƁǔǂǍאƁǏǂƁǘǚȓⱶǄǛǏǐ⸗ַײ 

ưǃǔȓǖǈאƁǌǆǍǏǆǓǔǌⱶƁǏǂƁǏǂǋǘǚꜚǔǛǚǎƁǑǐǛǊǐǎǊǆ 

ƸǔǑǂǓǄǊǆƁǌǐǐǓǅǚǏǂǕǐǓǂƁǑǓǛǚǋאǄǊǂ 
 

Nasza oferta weselna obejmuje: 

ƱǐǘǊǕǂǏǊǆƁǄǉǍǆǃǆǎƁǊƁǔǐǍⱶƁǐǓǂǛƁǕǐǂǔǕƁǘǊǏǆǎƁǎǖǔǖǋⱶǄǚǎ 

ƱǐǅǔǕǂǘǐǘⱶƁǅǆǌǐǓǂǄǋאƁǔǕǐȓɓǘƁ⸗ǘǊǆꜚǚǎǊƁǌǘǊǂǕǂǎǊƁǐǓǂǛƁ⸗ǘǊǆǄǛǏǊǌǂǎǊ 

ƮǐꜚǍǊǘǐ⸗ַײƁǊǏǅǚǘǊǅǖǂǍǏǆǋƁǂǓǂǏꜚǂǄǋǊƁǔǂǍǊƁƉǔǕǐȓǚƁǐǌǓⱶǈȓǆƍƁǌǘǂǅǓǂǕǐǘǆƍƁǃǊǆǔǊǂǅǏǆƊ 

ƦǍǆǈǂǏǄǌǊǆƁǑǐǌǓǐǘǄǆƁǏǂƁǌǓǛǆǔȓǂ 

ƥǂǓǎǐǘǚƁǑǂǓǌǊǏǈƁǅǍǂƁǘǔǛǚǔǕǌǊǄǉƁƨǐ⸗ǄǊ 
 

ƯǐǄǍǆǈǊƁǅǍǂƁƨǐ⸗ǄǊ 

ƥǍǂƁǘǔǛǚǔǕǌǊǄǉƁƮȓǐǅǚǄǉƁƱǂǓƁǐǇǆǓǖǋǆǎǚƁǏǐǄǍǆǈǊƁǅǍǂƁƨǐ⸗ǄǊƁƁǘƁǅǏǊǖƁǘǆǔǆǍǂƁƁǘƁǂǕǓǂǌǄǚǋǏǆǋƁcenie.  

 W ǄǆǏǊǆƁǏǐǄǍǆǈǖƁ⸗ǏǊǂǅǂǏǊǆƍƁǃǂǔǆǏƍƁǔǂǖǏǚƍƁǌǓאǈǍǆ 
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W prezencie dla Młodej Pary: 

ƯǐǄƁǑǐ⸗ǍǖǃǏǂƁǘƁƢǑǂǓǕǂǎǆǏǄǊǆƁƨǓǂǏǅƁǘǓǂǛƁǛǆƁ⸗ǏǊǂǅǂǏǊǆǎƁǅǐƁȓɓꜚǌǂ 

ƷǐǖǄǉǆǓƁǑǐǅǂǓǖǏǌǐǘǚƁǅǍǂƁƳǐǅǛǊǄɓǘƁƛƁƓƁǑǐǌǐǋǆƁǛǆƁ⸗ǏǊǂǅǂǏǊǆǎƋ 

ƋƥǐǕǚǄǛǚƁǑǓǛǚǋײַאƁǘǆǔǆǍǏǚǄǉƁǑǐǘǚꜚǆǋƁƖƑƁǐǔɓǃƁǅǐǓǐǔȓǚǄǉ 

ƷǐǖǄǉǆǓƁǑǐǅǂǓǖǏǌǐǘǚƁǘƁǓǐǄǛǏǊǄאƁ⸗ǍǖǃǖƁǐǃǆǋǎǖǋⱶǄǚƁǏǐǄǍǆǈƁ 

ǛƁǓǐǎǂǏǕǚǄǛǏⱶƁǌǐǍǂǄǋⱶƁǑǓǛǚƁ⸗ǘǊǆǄǂǄǉƁǐǓǂǛƁ⸗ǏǊǂǅǂǏǊǆǎ 

 

ƥǐǅǂǕǌǐǘǐƁǑȓǂǕǏǆ 

ưǓǈǂǏǊǛǂǄǋǂƁ⸗ǍǖǃǖƁǄǚǘǊǍǏǆǈǐƁǘƁǐǈǓǐǅǛǊǆƁǍǖǃƁǏǂǅƁǃǓǛǆǈǊǆǎƁǓǛǆǌǊƁƸǊǔȓǚ 

ƸǚǅǓǖǌƁǎǆǏǖƁǐǓǂǛƁǘǊǛǚǕɓǘǆǌƁǅǍǂƁƨǐ⸗ǄǊ 

ƱǂǄǛǌǊƁǛƁǄǊǂǔǕǆǎƁǅǍǂƁƨǐ⸗ǄǊ 

ƯǐǄǍǆǈǊƁǅǍǂƁƨǐ⸗ǄǊƁǘƁǔǑǆǄǋǂǍǏǚǄǉƁǄǆǏǂǄǉƁǲ ǛǂǑǚǕǂǋƁǐƁǔǛǄǛǆǈɓȓǚ 
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PAKIET SREBRNY 250 zł 
 

Przystawka (jedna do wyboru) 

Roladka z Óososia wℓdzonego z serkiem filadelfia  i szczypiorkiem  

Pszenna tortilla w duecie z chrupiₒcymi warzywami i aromatycznₒ szynkₒ 

 

Zupa (jedna do wyboru) 

RosēÓ krēlewski z domowym makaronem i drobiowymi kluseczkami  

Aksamitny krem selerowy z pra₦onₒ marchewkₒ i zioÓowymi grzankami 

 

Danie główne (trzy mięsa do wyboru) 

Tradycyjna rolada ₠lₒska z wℓdzonkₒ i ogērkiem kiszonym 

Roladka drobiowa w duecie z grzybami  

Filet z indyka faszerowany bakaliami i dyniₒ 

Pieczona karkēwka z wℓdzonₒ ₠liwkₒ 

Schab z rusztu z pieczarkami  

Medaliony w panierce panko  

Kacze udko aromatyzowane any₦em i pomara™czₒ 

De volaille  z masÓem i aromatycznₒ pietruszkₒ  

Szwajcarskie kotleciki z brzoskwiniₒ i serem  

Polℓdwiczki wieprzowe marynowane w porto z sosem ₠liwkowym 

 

Dodatki 

Kluski ₠lₒskie 

Ziemniaki z koperkiem  

Frytki, wedgesy , rozetki ziemniaczane -  mix  

Kapusta czerwona w aromacie boczku  

Surēwka z marchewki z cytrusami 

Surēwka z biaÓej kapusty 

Buraczki w asy₠cie zielonej cebulki 

Mizeria z kwa₠nₒ ₠mietanₒ 

 

Deser (jeden do wyboru) 

Puszysty sernik z sosem wi₠niowym 

Lody waniliowe z musem malinowym i bitₒ ₠mietanₒ 

Piernikowe jabÓuszko w nucie calvadosu w duecie z waniliowₒ bezₒ 

Krem pistacjowy z sosem brzoskwiniowym z dodatkiem aromatycznej miℓty 
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PAKIET SREBRNY c.d.   

 

Bufet słodkości 

Trzy rodzaje ciast (sernik, jabÓecznik, makowe) 

Ciasteczka mieszane kruche  

 

 

Zimna płyta 

Pszenna tortilla w trzech odsÓonach 

Trufle z biaÓej ryby w ciekawych smakach 

Kruche babeczki wypeÓnione smakowymi pastami 

Conchiglioni  faszerowane pastₒ z tu™czyka 

SaÓatka wÓoska jarzynowa z szynkₒ 

Polska kompozycja ₠ledzi w dwēch odsÓonach 

Beskidzkie wℓdliny 

Deska serēw ple₠niowych i regionalnych 

Karczek pieczony w zioÓach staropolskich 

Schab wℓdzony na drewnie bukowym 

Boczek pieczony w miodzie i chilli  

Pasztet beskidzki z sosem ₦urawinowym 

Pieczywo  

MasÓa smakowe 

Kolacja I (jedna do wyboru) 

Polℓdwiczka wieprzowa serwowana z puree z selera w towarzystwie aromatycznej brukselki 

Marynowane pÓatki kurczaka w grzybowym sosie na gratine  ziemniaczanym z marchewkₒ baby 

Dorsz w sosie polskim na szczypiorkowym puree z fasolkₒ szparagowₒ 

 

Kolacja II (jedna do wyboru) 

Rubinowy barszcz z pasztecikiem  

Zupa gulaszowa z wieprzowiny  

Paprykarz drobiowy  

 

Napoje 

Kawa / herbata 1 szt.  

Sok / woda (500 ml/os.)  
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PAKIET ZŁOTY 289 zł 
 

Przystawka (jedna do wyboru) 

Pieczony schab tkany wℓdzonₒ ₠liwkₒ z musem koperkowym i jajkiem przepiērczym  

Koktajl ze ₠ledzia z pieczonymi ziemniakami podany z flambirowanymi  jabÓkami i konfiturₒ z czerwonej cebuli 
 

Zupa (jedna do wyboru) 

RosēÓ z kaczki francuskiej z pulpecikami i domowym makaronem 

Zupa z aromatycznych kurek  z lanym ciastem  
 

Danie główne (trzy do wyboru, 1,5 porcji na osobę) 

Tradycyjna rolada ₠lₒska z wℓdzonkₒ i ogērkiem kiszonym 

Roladka drobiowa w duecie z grzybami  

Filet z indyka faszerowany bakaliami i dyniₒ 

Pieczona karkēwka z wℓdzonₒ ₠liwkₒ 

Schab z rusztu z pieczarkami  

Medaliony w panierce panko  

Kacze udko aromatyzowane any₦em i pomara™czₒ 

De volaille  z masÓem i aromatycznₒ pietruszkₒ 

Szwajcarskie kotleciki z brzoskwiniₒ i serem 

Polℓdwiczki wieprzowe marynowane w porto w sosie ₠liwkowym 
 

Dodatki 

Kluski ₠lₒskie 

Ziemniaki z koperkiem  

Frytki , wedgesy , rozetki ziemniaczane -  mix  

Kapusta czerwona w aromacie boczku  

Surēwka z marchewki z cytrusami 

Surēwka z biaÓej kapusty 

Buraczki w asy₠cie zielonej cebulki 

Mizeria z kwa₠nₒ ₠mietanₒ 
 

Deser (jeden do wyboru) 

Mus bananowy z sosem czekoladowym pachnₒcy ₠wie₦ₒ miℓtₒ 

Lody waniliowe z malinami i bitₒ ₠mietanₒ 

Piernik krēlewski z bakaliami i waniliowₒ ₠mietanₒ 

Parfait  chaÓwowe w asy₠cie cytrusowego concasse  

 

Bufet słodkości 

Trzy rodzaje ciast (sernik, jabÓecznik, makowe) 

Ciasteczka mieszane kruche  
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PAKIET ZŁOTY c.d. 

 

Zimna płyta 

Pszenna tortilla w trzech odsÓonach 

Trufle z biaÓej ryby w ciekawych smakach 

Kruche babeczki wypeÓnione smakowymi pastami 

Conchiglioni  faszerowane pastₒ z tu™czyka 

SaÓatka z makaronen  farfalle , suszonymi pomidorami i tu™czykiem  

SaÓatka z makaronem penne  i grillowanymi warzywami w asy₠cie pomidorēw 

SaÓatka wÓoska jarzynowa z szynkₒ  

₇ledzie w dwēch odsÓonach 

Beskidzkie wℓdliny wÓasnego wyrobu 

Deska serēw ple₠niowych i regionalnych 

Miℓsa pieczyste  

Karczek pieczony w zioÓach staropolskich 

Schab wℓdzony na drewnie bukowym 

Boczek pieczony w miodzie i chilli  

Pasztet beskidzki z sosem ₦urawinowym 

Pieczywo  

MasÓa smakowe 
 

Kolacja I (jedna do wyboru) 

Pieczony labraks  serwowany na ziarnach pszenicy z sosem koperkowym w asy₠cie kolorowej cukini  

Pier₠ kurczℓcia tkana serem gērskim z sosem bazyliowym  podana z marchewkowym puree  

i groszkiem cukrowym  

Sakiewka wieprzowa wypeÓniona bekonem, pieczarkami z ziemniakami pieczonymi, 

 surēwkₒ z kapusty peki™skiej  
 

Kolacja II  

PÓonₒcy udziec z kapustₒ i ziemniakami oraz sosem tzatziki  
 

Kolacja III (jedna do wyboru) 

Rubinowy barszcz z domowym krokietem  

Kurczak po starofrancusku  

Zupa gulaszowa z wieprzowinₒ 
 

Napoje 

Kawa / herbata 2 szt.  

Sok / woda (1l/os.)  
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PAKIET PLATYNOWY 335 zł 

 

Przystawka ( jedna do wyboru) 

Polℓdwiczka wieprzowa glazurowana w marynacie 

 musztardowo -miodowej z owocami i aromatycznym tostem  

Plastry wℓdzonej w olchowym dymie kaczki      

z kremem szpinakowym i chrupiₒcym pieczywem 

PÓatki pieczonego indyka w tu™czykowo-kaparowym sosie z razowₒ grzankₒ 

 

Zupa (jedna do wyboru) 

RosēÓ z kaczki francuskiej z pulpecikami drobiowymi  i domowym makaronem  

Krem z pieczonych burakēw z kawaÓkami gruszki i czapₒ bitej ₠mietany 

 

Danie główne (cztery mięsa do wyboru, 1,5 porcji na osobę) 

Tradycyjna rolada ₠lₒska z wℓdzonkₒ i ogērkiem kiszonym 

Roladka drobiowa w duecie z grzybami  

Filet z indyka faszerowany bakaliami i dyniₒ 

Pieczona karkēwka z wℓdzonₒ ₠liwkₒ 

Schab z rusztu z pieczarkami  

Medaliony w panierce panko  

Kacze udko aromatyzowane any₦em i pomara™czₒ 

De volaille  z masÓem i aromatycznₒ pietruszkₒ  

Szwajcarskie kotleciki z brzoskwiniₒ i serem 

Polℓdwiczki wieprzowe marynowane w porto z sosem ₠liwkowym 

Udziec woÓowy macerowany owocami jaÓowca i czerwonym winem, szpikowany sÓoninₒ 

Roladka staropolska drobiowa  

Krucha piecze™ cielℓca w asy₠cie czosnku nied₤wiedziego 

Gℓsia nē₦ka w aromacie tymianku z sosem ₦urawinowo ² chrzanowym  

 

Dodatki 

Kluski ₠lₒskie 

Ziemniaki z koperkiem  

Frytki, wedgesy , rozetki ziemniaczane -  mix  

Kapusta czerwona w aromacie boczku  

Surēwka z marchewki z cytrusami 

Surēwka z biaÓej kapusty 

Buraczki w asy₠cie zielonej cebulki 

Mizeria z kwa₠nₒ ₠mietanₒ 
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PAKIET PLATYNOWY c.d 
 

Bufet słodkości 

Trzy rodzaje ciast (sernik, jabÓecznik, makowe) 

Ciasteczka mieszane kruche  

Mono desery w 4 smakach  

 

Deser (jeden do wyboru) 

Parfait  z biaÓej czekolady z truskawkowym coulis  

Jogurtowe ciasteczko z puree z mango w towarzystwie gorzkiej czekolady  

Panna cotta  pomara™czowa serwowana na konfiturze z owocēw le₠nych 

Lody z musem malinowym i bitₒ ₠mietanₒ 
 

 

Zimna płyta 

Pszenna tortilla w trzech odsÓonach 

Trufle z biaÓej ryby w ciekawych smakach 

Kruche babeczki wypeÓnione smakowymi pastami 

Conchiglioni  faszerowane pastₒ z tu™czyka 

SaÓatka szopska  z owczym serem  

Wykwintna saÓatka z selera i szynki 

SaÓatka z makaronu z salami i pachnₒcₒ bazyliₒ 

₇liwki kalifornijskie w otoczeniu wℓdzonego boczku 

₇ledzie w dwēch odsÓonach 

Beskidzkie wℓdliny 

Deska serēw ple₠niowych i regionalnych 

Karczek pieczony w zioÓach staropolskich 

Schab wℓdzony na drewnie bukowym 

Boczek pieczony w miodzie i chilli  

Pasztet beskidzki z sosem ₦urawinowym 

Pieczywo, MasÓa smakowe 
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PAKIET PLATYNOWY c.d. 
 

Kolacja I (jedna do wyboru) 

Eskalopki z kurczaka otulone bekonem, na gorₒcej saÓatce ziemniaczanej                                       

z dodatkiem warzyw w asy₠cie kremowego sosu 

Polℓdwiczki wieprzowe marynowane szaÓwiₒ i prosciutto  w sosie kaparowym, podane z szafranowym risotto  

Sum pod koÓderkₒ z koperku podany na ziarnach pszenicy, 

z sosem bazyliowym  oraz brokuÓami z pÓatkami migdaÓēw 

 

Kolacja II  

PÓonₒcy udziec z kapustₒ i ziemniakami oraz sosem tzatziki  

 

Kolacja III (jedna do wyboru) 

ₑurek beskidzki z jajkiem 

Rubinowy barszcz z domowym krokietem  

Boeuf  strogonoff  

Trio paprykowe w towarzystwie drobiu i aromatycznej esencji warzywnej  

Szynka wieprzowa w akompaniamencie bulionu i warzyw  

 

Napoje 

Kawa / herbata bez limitu.  

Sok / woda bez limitu  
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Dodatkowo polecamy: 
 

Tort weselny od 18 zł/os. 

Owoce  15 zł/os  

Paczki dla Go₠ci ze sÓodko₠ciami   od 25 zł/szt. 

Bufet mini deserēw 15 zł/os. 

Nielimitowane napoje alkoholowe i bezalkoholowe                                                                              

(czysta wēdka, wino, piwo, napoje gazowane, woda)  99 zł/os  

Fontanna czekoladowa  6 00 zł/jedno podanie 

Dekoracja stoÓēw (poza standardem)  od 50 zł/stół  

StoÓy tematyczne (wÓoski, orientalny, swojski, rybny) - wycena indywidualna 

  

11 

Zapraszamy do kontaktu i umówienia się na spotkanie w hotelu 

celem bliższego poznania naszej oferty 

Olga Cieślar  

tel.539 985 853, olga@hotelolympic.pl 

Agnieszka Dyczka 

tel. 539 986 940, a.dyczka@hotelolympic.pl 

 

 

 


