orLdymric

HOTEL SPA & WELLNESS

Wyijatkowe wesele w gérach

Klasyczna elegancja w pofgczeniu z nowoczesnym wystrojem hotelu,
profesjonalna obstuga oraz starannie dobrane menu - to wszystko sprawi,
ze Panstwa Wesele bedzie spektakularnym wydarzeniem,

ktore na dtugo pozostanie w pamieci Pary Mfodej oraz Gosci Weselnych.

Z przyjemnoscig przeprowadzimy Panstwa przez wszystkie etapy zwigzane
z organizacjg tej wyjatkowej uroczystosci, a opiekun wesela pozostanie
do Panstwa dyspozycji od chwili pierwszego spotkania,

az po oczekiwany dzien zaslubin.

Zapraszamy do zapoznania sie z naszg ofertg weselng na 2019 rok.
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HOTEL SPA & WELLNESS

Gwarantujemy:
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HOTEL SPA & WELLNESS
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PAKIET SREBRNY 250 zi

Przystawka (jedna do wyboru)
Oososi a wifithdellian esgcoypiarkieme r k i e m

Rol adka z
chrupiocymi

war zy waea

Pszenna tortilla w duecie z

Zupa (jedna do wyboru)
domowym makar onem
mar chewko i

RoseO krelewski z i drobiow

selerowy z praiNono

Aksamitny krem

Danie gtéwne (trzy miesa do wyboru)

Tradycyjna rolada €l oska z wtdzonko i o0geérk
Roladka drobiowa w duecie z grzybami
Filet z indyka faszerowany bakal i ami [ [
Pieczona karkéewka z we&dzono &l i wko
Schab z rusztu z pieczarkami
Medaliony w panierce  panko
anyNem i pomar a™

aromatyzowane

aromatyczno
brzoskwinio i :

Kacze udko
pietruszko

De volaille z mas Oem i

Szwajcarskie kotleciki z

wi eprzowe W porto z sSc

Pol £ dwi czki marynowane

Dodatki
Kl uski €l oskie

Ziemniaki z koperkiem

Frytki, wedgesy , rozetki ziemniaczane - mix
Kapusta czerwona w aromacie boczku
Suréwka z marchewki Zz cytrusami

kapusty

Suréwka z biaOej
zielonej cebul ki

Buraczki w asy&ci e

Mi zeria z kwa@Eno Emietano

Deser (jeden do wyboru)
Puszysty sernik z
musem malinowym
calvadosu w duec

z dodat k

sosem wi @Eni owym
Lody waniliowe z i bito &
jabOuszko w nucie

Pierni kowe
sosem brzoskwini owym

Krem pistacjowy z



PAKIET SREBRNY c.d.

Bufet stodkosci
Trzy rodzaje ciast (sernik, jabOecznik,
Ciasteczka mieszane kruche

Zimna ptyta

Pszenna tortilla w trzech odsOonach

Trufle z biaOej

ryby w ciekawych smakac
Kruche babeczki

wypeOnione smakowymi

past
Conchiglioni f aszer owane

pasto z tu™czyka

SaOatka wOoska jarzynowa z szynko

Pol ska kompozycja &l edzi

Beskidzkie wedl:i

w dwéch odsOona
ny

Deska seréw ple&@ni owych i

regional nych
Karczek pieczony w zioOach

staropol skic
Schab wtdzony na

drewni e bukowym
Boczek pieczony w miodzie i  chilli

Pasztet beskidzki Z sosem Nurawi nowym

Pieczywo
Mas Oa smakowe
Kolacja I (jedna do wyboru)

Pol tdwiczka wieprzowa serwowana z

puree z selera w
Marynowane pOatki

kur c z a k agratine gzri zeynbnoi wvaycnz asnoysm ez nmear c h e\

Dorsz w sosie polskim na szczypiorkowym puree

Kolacja II (jedna do wyboru)
Rubinowy barszcz z pasztecikiem
Zupa gulaszowa z wieprzowiny

Paprykarz drobiowy

Napoje
Kawa / herbata 1 szt.

Sok / woda (500 ml/os.)



PAKIET ZLOTY 289 zt

Przystawka (jedna do wyboru)
Pieczony schab tkany wtdzono €liwko z musem koper

Koktajl ze G€ledzia z pi ecz oflangbiowanygnii ejmmb GQkarmii ip oldamfyi tzur o

Zupa (jedna do wyboru)
RoseO z kaczki francuski ej z pul peci kami i d c

Zupa z aromatycznych  kurek z lanym ciastem

Danie gtéwne (trzy do wyboru, 1,5 porcji na osobe)
Tradycyjna rolada €l oska z wtdzonko i o0gérk
Roladka drobiowa w duecie z grzybami
Filet z indyka faszerowany bakal i ami [ [
Pieczona karkéewka z we&dzono &l i wko
Schab z rusztu z pieczarkami
Medaliony w panierce  panko
Kacze udko aromatyzowane any®em i pomara™
De volaille z masOem i aromatyczno pietruszko
Szwajcarskie kotleciki z brzoskwinio 1

Pol ¢dwiczki wieprzowe marynowane W porto wW S

Dodatki
Kluski @l oskie
Ziemniaki z koperkiem
Frytki , wedgesy , rozetki ziemniaczane - mix
Kapusta czerwona w aromacie boczku
Suréwka z marchewki Z cytrusami
Suréwka z biabOej kapusty
Buraczki w asy%cie zielonej cebul ki

Mi zeria z kwa©@no, E€Emietano

Deser (jeden do wyboru)
Mus bananowy z sosem czekoladowym pachnocy &
Lody waniliowe z mal i nami i bito E€Emieta
Piernik krélewski z bakaliami i wanil i owo

Parfait cha Oweovw@a sy & ci e ¢ yconcassowe g o

Bufet stodkosci
Trzy rodzaje ciast (sernik, jabOecznik,

Ciasteczka mieszane kruche



PAKIET ZLOTY c.d.

Zimna ptyta

Pszenna tortilla w trzech odsOonach

Trufle z biaOej ryby w

ciekawych smakac
Kruche babeczki

wypeOni one smakowymi past
Conchiglioni f aszer owane pasto z tu™czyka

Sa Oat rkakaronen farfalle, suszonymi pomi dor ami i tu™czy

SaOatka z mpekreriomeml!| | owanymi warzywami w asy&ci

SaOatka wOoska jarzynowa z szynko

;1 edzie w dwéch odsOonach
Beskidzkie

wedliny wOasnego wyrobu
Deska

seréw ple&niowych i regional nych

Mi £ sa pieczyste
Karczek pieczony w zioOach

staropol skic
Schab wetdzony na

drewni e bukowym
Boczek pieczony w miodzie i chilli

Pasztet beskidzki z sosem ®Nurawinowym

Pieczywo

Mas Oa smakowe

Kolacja I (jedna do wyboru)

Pieczony labraks s er wowany na ziarnach pszenicy 2z sosenmukkioper k
shazyliewym gpadarsak manchewkosvwrsparee
i groszkiem cukrowym

Saki ewka wieprzowa

Pier@ kurczfcia tkana

wypeOniona bekonem, pieczarkam

suréwko z kapusty peki ™ski e]j

Kolacja II

POonocy udziec z kapusto itzatzikiemni akami or az

Kolacja III (jedna do wyboru)
Rubinowy barszcz z domowym krokietem
Kurczak po starofrancusku

Zupa gul aszowa z Wwieprzowi no

Napoje
Kawa / herbata 2 szt.

Sok / woda (1l/os.)



PAKIET PLATYNOWY 335 z

Przystawka ( jedna do wyboru)
Pol ¢tdwiczka wieprzowa glazurowana w mar

musztardowo -miodowej z owocami i aromatycznym tostem

Pl astry wefdzonej w olchowym dymie kacz
z kremem szpinakowym i chrupiocym piecz
POat ki pieczonego i nAkbaykar owym ™Mcazsyikeo wo razowoe ¢

Zupa (jedna do wyboru)
RoséO z kaczki francuskiej z pulpecikami drobi

Krem z pieczonych burakéw z kawaOkami gruszki

Danie gtéwne (cztery miesa do wyboru, 1,5 porcji na osobe)
Tradycyjna rolada €l oska z wf&dzonko i o0gé€l
Roladka drobiowa w duecie z grzybami
Filet z indyka faszerowany bakal i ami i
Pieczona karkéwka z we&dzono &Il i wko
Schab z rusztu z pieczarkami
Medaliony w panierce panko
Kacze udko aromatyzowane anyNem i pomar :
De volaile z masOem i aromatyczno, pietruszko
Szwajcarskie kotleciki z brzoskwinio I
Pol ¢dwiczki wieprzowe marynowane wW porto z
Udziec woOowy macerowany owocami jaOowca i czer wi
Roladka staropolska drobiowa
Krucha piecze™ cieltca w asycie czosnku

G¢sia néeNka w aromaci e tymi a@nchkrzanomyms osem ®ur a\

Dodatki
Klhuski Gl oskie
Ziemniaki z koperkiem
Frytki, wedgesy , rozetki ziemniaczane - mix

Kapusta czerwona w aromacie boczku

Suréwka z marchewki z cytrusami
Suréewka z biaOej kapusty
Buraczki w asyG&cie zielonej cebul ki

Mi zeria z kwa@Eno Emietano 8



PAKIET PLATYNOWY c.d

Bufet stodkosci

Trzy rodzaje ciast (sernik, jabOecznik,

Ciasteczka mieszane kruche

Mono desery w 4 smakach

Deser (jeden do wyboru)

Parfait z bi aOej czekol adycouis truskawkowym

Jogurtowe ciasteczko z puree z mango w towarzystwie gorzkiej czekolady

Panna cotta pomar a ™Mczowa serwowanha na konfiturze z o

Lody z musem malinowym i bito &mietango
Zimna ptyta
Pszenna tortilla w trzech odsOonach

Trufle z bialbej ryby w

ciekawych smakac
Kruche babeczki

wypeOnione smakowymi past
Conchiglioni f aszer owane pasto z tu™czyka
S a O a szépaka z owczym serem
Wy kwi ntna saOGatka z selera i szynki
SaOatka z makaronu z sal ami [ pachnoco b,

7 i wki kalifornijskie w otoczeniu wtdzone

;1 edzie w dwéch odsOonach
Beskidzkie wetdliny

Deska seréw ple&ni owych i regional nych

Karczek pieczony w zioOach
Schab wfdzony na

staropol skic
drewni e bukowym
Boczek pieczony w miodzie i chilli

Pasztet beskidzki Z sosem Nurawi nowym

Pieczywo, MasOa smakowe



PAKIET PLATYNOWY c.d.

Kolacja I (jedna do wyboru)
Eskal opki z kurczaka otulone bekonem, na goOroC¢
z dodatkiem warzyw w asy&cie kremowego S
Pol ¢dwiczki wiepr zowe npaoscitoowsosieskaparangnl) wadane 7 szafranowym risotto
Sum pod koOderko z koperku podany na ziarna

zsosem bazyliowym or az brokuOami z pOatkami migdaO

Kolacja II

POonocy udziec z kapusto itzazikiemni akami oraz

Kolacja III (jedna do wyboru)
euUurek beskidzki z jajkiem
Rubinowy barszcz z domowym krokietem
Boeuf strogonoff
Trio paprykowe w towarzystwie drobiu i aromatycznej esencji warzywnej

Szynka wieprzowa w akompaniamencie bulionu i warzyw
Napoje

Kawa / herbata bez limitu.

Sok / woda bez limitu

10



Dodatkowo polecamy:

Tort weselny od 18 zt/os.
Owoce 15 zt/os
Paczki dla GoG%ci ooe5zifsatdk o®&ci ami
Buf et mini 15dzé/essr éw

Nielimitowane napoje alkoholowe i bezalkoholowe

(czysta wedka, wino, pi wo, 99abhosj e gazowane,
Fontanna czekoladowa 6 00 zt/jedno podanie
Dekoracja stoOew (padss5® zigstddndar dem)

StoOy tematyczne (wOoski, o wycemtirdywigualna woj ski ,

Zapraszamy do kontaktu i umowienia sie na spotkanie w hotelu

celem blizszego poznania naszej oferty
Olga Cieslar
tel.539 985 853, olga@hotelolympic.pl
Agnieszka Dyczka

tel. 539 986 940, a.dyczka@hotelolympic.pl

eLYy/mrIc

HOTEL SPA & WELLNESS
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