
 
 
 
 

SPOTKANIA WIGILIJNE  
w Olympic Hotel SPA & Wellness 

 
 

Spotkania wigilijne dla firm to wspaniała tradycja                                  
i wyjątkowy sposób na zbliżenie do siebie ludzi. 

Wspólnie spędzony czas wydobywa z ludzi wartości mogące        
przyczynid się do rozwoju firmy, jej sukcesów, a także  

poczucia satysfakcji i spełnienia pracujących tam osób. 
 

Olympic Hotel Spa & Wellness ma przyjemnośd zaprosid  
Paostwa do organizacji tego wyjątkowego wieczoru 

w swoich progach. Zadbamy o każdy szczegół,                                    
aby to niezapomniane wydarzenie w Paostwa firmie 

upłynęło w prawdziwie świątecznej i rodzinnej atmosferze 
 

 
         Zadzwoo i zarezerwuj miejsce już dziś  

 

 Małgorzata Wawrzonek 

tel. 539 985 843, malgorzata.wawrzonek@hotelolympic.pl 

Małgorzata Wojtyła  

tel. 539 985 853, malgorzata.wojtyla@hotelolympic.pl 

 
 

        SERDECZNIE ZAPRASZAMY  

OLYMPIC Hotel SPA & Wellness 
Ul. Grażyoskiego 10 

43 - 450 Ustroo 
tel. 33 854 43 33 



 
 Menu wigilijne: 

 

Propozycja I 
 

Przystawka: 
Śledź z cebulką podany na ziołowej grzance  

 
Zupa: 

Rubinowy barszcz z uszkami  
 

Danie główne:  
Filet z dorsza, serwowany na ziemniaczanym puree  

w towarzystwie kiszonej kapusty zasmażanej  
 

Deser:  
Piernik z bakaliami i sosem waniliowym  

 
Kompot z suszu  

95zł 

 
Propozycja II 

  
Przystawka: 

Pstrąg wędzony w sosie kaparowym  
 

Zupa:  
Grzybowa z kiszoną kapustą  

 
Danie główne: 

 (serwowane na półmiskach)  
    Duet pierogów okraszonych cebulką  

    Filet z dorsza w złocistej panierce  
     Puree ziemniaczane  

    Kapusta kiszona zasmażana  
 

Deser: 
Kołacz z makiem  

 
Kompot z suszu  

 

115zł 

 
 



 Propozycja III 
 

Przystawka:    
Łosoś glazurowany z zielonym groszkiem i marchewką  

 

Zupa: 
Borowikowa  z makaronem i kwaśną śmietaną  

 
Danie główne:  

(serwowane na półmiskach)  
Filet z karpia w złocistej panierce  

Puree ziemniaczane                     
Kapusta zasmażana z grzybami  

Duet pierogów okraszonych cebulką  
   Sandacz w sosie chrzanowym  

 

 Deser: 
Makówki z bakaliami i wiórkami kokosowymi 

155 zł 

 

Dodatkowo proponujemy 

 bufet zimnych przekąsek: 

 
Tradycyjna sałatka jarzynowa  

Śledź w śmietanie z natką pietruszki  
Ryba w sosie greckim  

Jajka w sosie tatarskim  
Sałatka  z marynowanym śledziem  

Galaretka z dorsza z marchewką  
Pasztet warzywny z żurawiną  
Pieczywo w trzech odsłonach  

Masło  

 

85 zł 

 

 

 


